
SPECIAL SUPPLY --- CHINA 
 

Peking Duck und Sweet & Sour kennen alle aus der chinesischen Küche. Doch dieses Land hat weit 
mehr zu bieten, die schiere Grösse lässt es eigentlich ja schon erahnen. Wir haben uns der Herausforderung 
gestellt und mehr als zwei Dutzend Original-Rezepte aus allen Winkeln des Reichs der Mitte nachgekocht. 
Die folgenden Gerichte gingen als Sieger hervor: 
 

scharf    vegetarisch     
 
 
 
 

STARTER 
 

WEI MAI BUNS     10.50 
Gedämpfte, hausgemachte Erbsenteig-Brötchen mit Tofu-Shiitake-Füllung und schwarzem Sesam,  
dazu Soja-Essig-Chili-Dip 
 
 
 

SOUPS 
 

SHANGHAI MOGU SOUP    11.50 / 20.50 
Pilz-Gemüsesuppe mit Seidentofu, Enoki, Snow und Black Fungus, Reisstrohpilzen,  
Kräuterseitlingen, Frühlingszwiebeln und Chilifäden  
 

BIANSHI WAN TAN SOUP     22.50 
Hausgemachte Crevetten-Schweinefleisch Wan Tans in Gemüsebrühe mit Pack Choi, Ingwer, 
Frühlingszwiebeln und Chili   
 
 
 

MAIN 
 

XI’AN PORK  23.00 
Marinierte Schweinsschulter und Pork Belly mit Rettich-Randen-Ingwer-Pickles. Dazu ein  
Steamed Bread Bun und Sauce aus Ananas, Korianderwurzel, Sesam, Zimt und Sternanis 
 

CHENGDU NOODLES  24.00 
Im Wok kurzgebratene Crevetten mit Szechuan-Pfeffer, Mungbohnen-Nudeln, Gewürzlauch,  
Karotten und Pakana 
 
 
 

SIDE ORDER 
 

STEAMED BREAD BUN     3.00 
Gedämpftes Weizenbrötchen 
 
 
 

SWEET 
 

INGWER ORANGEN CRÈME  BRÛLÉE     9.50 
Abgeflämmte Orangen-Crème mit kandiertem Ingwer 
 
 
 

DRINKS 
 

SMOKEY APPLE ICED TEA 3dl 4.80  5dl 6.80 
Smoked Oolong, getrocknete Apfelstücke, leicht gesüsst mit Lo Han Kuo und Rohrzucker 
 

VINTAGE LOTUS HOT TEA  4dl 8.00 
Absolute Rarität: 12jähriger Pu Erh Tee mit weichen, herben Aromen 
 
 
 

BEER 
 

SHANGRILA Son Gha 5.2% 3,3dl  8.00 
Aus der höchstgelegenen Brauerei der Welt  
 

SHANGRILA Tibetan Pale Ale 5.4% 3,3dl  8.00 
Mit Kiefernzweigen gebraut 


